


ISZKOR
ROLUNK

Az Iszkor 2022 &szén itt nyitotta meg kapuit, a nemzetkdzileg is
ismert séf, Pohner Addm (Bocuse d’Or 2019 vildagdénts 12. hely,
Dining Guide Ev Ifju Séfe 2024) és pérja, Kun Luca
szerelemprojektje. A fiatal szakacstehetséget alapvetbéen a
felmendi, illetve a gyerekkori emléekek kétik a kis faluhoz,
azonban szakmai szemmel is meglatta a kiaknazatlan
lehetb8ségeket a térségben.

Malyinka kérnyékén a friss levegd és a gydnyodérd kdrnyezet
szamos kiranduldét vonz magahoz, raadasul az orszag egyik
leggazdagabb vidéke, ha alapanyagrdél van szd: gombak,
tejtermékek, haztaji husok, halak, borok és vadak érheték el
ezen a teruleten a legmagasabb mindségben.

Pohner Adam igy a regionélis, szezonalis alapanyagokra épitve
alakitotta ki a révid, ugyanakkor valtozatos étlapot, melyen
természetesen megmutatkozik az orszag legjobb éttermeiben
szerzett tudasa.
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ELISMERESEK

2024-ben hivatalosan is tagjai lettunk a Stilusos Vidéki
Ettermiségnek, tulajdonos-séflunk elnyerte a DIning Guide Ev
lifu Séfe kitintetést, tdbb helyen is elbékeld helyezést értunk el
a Dining Guide rangsorban, belistazott minket a kedvencei
kdzé a Street Kitchen, megkaptuk a SVET és az
Agrarminisztérium koézds Gasztro folkTREND dijat, a METRO
pedig az Ev Fennttarthatd Etterme elismeréssel jutalmazott
minket..

EDDIGI MUNKASSAGUNK

Két éves muUkddésunk alatt rengeteg rendezvénynek adtunk
mar otthont, budapesti kdnyvel8cég csapatéepitdjetdl kezdve a
Bosch csapatanak egésznapos, fine dining vacsorajaval
egybekdtdtt gasztro workshopjaig. Ezek mellett tébb izben
vallaltunk kitelepulést is svédasztalos vacsoraval, borkdsoldval
kisérve, els6sorban Budapesten.
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ISZKOR

MALYINKA

CEGES MENUAJANLAT

Nyitva tartasunk oOta tobb céges rendezvénynek is helyszint
adtunk mat - kicsik vagyunk ugyan, de igyekszunk mindent
megtenni annak érdekében, hogy a lehetd legjobban érezzétek
magatokat. Ajanlatkérés eldtt kérlek olvasd el a legfontosabb
tudnivaldkat, hogy lasd, megfelel§ helyszin vagyunk-e a
kdvetkezd csapatépitédhdz, céges karacsonyhoz.

Etterminkben hideg idében egyszerre maximum 28 f&ét tudunk
leGltetni, a belsd tér elrendezése miatt viszont egy nagy asztal
helyett tobb, kisebb asztalra szétbontva a csapatot. Nyari
iddszakban a teraszon tudtok helyet foglalni, ebben az esetben
akar 40 fét is vendégul tudunk latni.

A menut minden esetben egy szUkitett, el6zetesen kikuldott a
la carte étlaprodl tudjak kivalasztani, amit az el6készulet miatt
elé6re leadni szUkséges. Etelérzékenységeket, allergidkat,
vegetarianus és vegan étrendet, amennyiben elbre jelzitek,
tudunk kezelni.



9 990 FT / FO + 13% SZERVIZDIJ FIX CSOPORTOS MENUAJANLAT

ELOETEL FOETEL DESSZERT
e Horhos-vdlgyi csirke husleves, e Rantotthus, sultburgonya, friss e Madartej szuhafdi Jersey tejbdl,
hazi cérnametélttel salata vinaigrette ontettel sos karamell
e Gesztelyi mangalica pastéetom, e Vegan rakottkel o KOkusztejes vegan madartej
kértemustar e Szezonalis kdéret termeldi e Somldi Harrer csokoladéval
o Kbkusztejes sutdtdok krémleves, alapanyagokbdl o +1000 Ft/f6
pacolt gomba, koriander (vegan) o Lillafuredi pisztrangfilé
o Lillafuredi pisztrang ceviche, = + 17000 Ft/fé
uborka, chili o Gesztelyi mangalica
o + 1000 Ft = + 1500 Ft/f6
e ANngus tatar o Erlelt angus rib-eye (30 dkg)
o +3 000 Ft m + 9 900 Ft / fé

* Etelérzékenységeket, allergidkat, vegetaridnus és vegan étrendet, amennyiben elére jelezve van, tudunk kezelni (kivéve hiperérzékenység).
** A menUt minden esetben az el§készulet miatt elére leadni szUkséges.
*** |gény szerint fix italcsomag is kérhetd, amely tartalmazza a korlatlan viz, kavé és hazi limonadé, valamint hazi szdérp fogyasztast is.



AJANDEKCSOMAGOK

Mi lehetne jobb mddja annak, hogy kifejezze kdszdnetét, mint
egy egyedi, kézmUlves termékekbdl 6sszedllitott meglepetés?

Kaldnleges, bukki alapanyagokbdl készult, elb6re &sszeallitott
csomagjainkkal biztosan maradandd benyomast tehet
ugyfeleire, partnereire és alkalmazottaira.

lgény esetén pedig akar teljesen személyre szabott boxokat is
készitunk, Onnek csak ki kell valasztani az igényeinek leginkabb
megfeleld termékeket, a tobbirdl pedig mi gondoskodunk.
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TOVABBI TERMEKEINK ISZKOR

Csomagajanlatainkat igény szerint tovabbi, kivétel nélkul az
étteremben is hasznalt helyi és sajat készitésd termékekkel is
ki tudjuk egésziteni.

o Kérnyeékbeli borok széles valasztéka

o |szkor hazi szé6rpdk és lekvarok

o |szkor hazi séskaramell

e |szkor hazi kértemustar

o |szkor hazi alkoholmentes gin

e Lillafuredi fustdlt pisztrang

e Malyinkai termeldi akacméz

e One Eleven El Bombo kolumbiai specialty kavé
e Fajszi fdszerpaprika

e Tokaji Borecet Manufaktura balzsamecet

e Sandor Tamas buUkki sajtok

o Gesztelyi mangalica felvagottak

o BUkki élvezeti gydogytea keverékek (Gydrgytea)

KARACSONYI| ISZKOR TERMEKEK

e |szkor hazi makos-mandarinos bejgli
e |szkor hazi makos bejgli

e |szkor hazi tojaslikdr MALYINKA
e |szkor hazi csokoladéelikér










